
Stadt Gehrden

Aktuelles aus dem Rathaus
LiebeLeserinnenundLeser,
der Schulstart ist eine aufre-
gende Zeit, die sowohl für
Schülerinnen und Schüler als
auch für die Eltern und das
Lehrpersonal viele Emotionen
mit sichbringt.Nacheinem lan-
gen Sommer kehren die Kinder
voller Energie und Neugier in
die Klassenzimmer zurück.

Aktuell investieren wir viel
Geld in die Modernisierung
unserer Bildungseinrichtun-
gen.MitdemBeginndesneuen
Schuljahres habenwir die neue
Grundschule am Langen Feld
in Betrieb genommen.Hunder-
te Kartons wurden vom alten
Standort am Castrum in die
neue Schule gefahren. Möbel
und Einrichtungsgegenstände
auf die Etagen verteilt. Es wur-

de bis zur letzten Minute ge-
arbeitet, damit einem reibungs-
losen Schulstart nichts im We-
gesteht.MeinDankgilt denvie-
len Mitarbeitenden der Stadt
Gehrden, den Lehrerinnen und
Lehrern, den vielen Hand-
werksfirmen und allen helfen-
den Händen, die dies möglich
gemacht haben.

Auch die neue Zentralmen-
sa ist pünktlich fertig. Zukünftig
werden hier die Schülerinnen
und Schüler mit Mittagessen
und kleinen Snacks versorgt.
Das Gebäude, dass über eine
Frischküche verfügt, bietet täg-
lich drei wechselnde Mittags-
gerichte an. Die Zusammen-
arbeit zwischen dem Betreiber
Pro Beruf und der Schülerfirma
sucht in der Region seines glei-

chen. Mitbestimmung beim
Speiseplan, Zubereiten der
Speisen sowie die Unterstüt-
zung bei der Vor- und Nachbe-
reitung gehören zukünftig zum
Lehrplan der Schülerinnen und
Schüler der neuen IGS.

Viele Schulen und Gebäude
haben über den Sommer neue
Technologien und verbesserte
Lehrmittel bekommen, einen
frischen Anstrich erhalten oder
es wurden kleinere Baumaß-
nahmen durchgeführt. Diese
Investitionen werden dazu bei-
tragen, dass die Kinder und Ju-
gendlichen die bestmöglichen
Voraussetzungen für ihren Bil-
dungserfolg haben.

Gemeinsamwerden alle da-
ran arbeiten, dieses Schuljahr
zu einem erfolgreichen für alle

zu machen. Ich wünsche allen
Schülerinnen und Schülern viel
Erfolg und Freude am Lernen.
Möge dieses Jahr voller span-
nender Entdeckungen und
positiver Erfahrungen sein!
Ihr Bürgermeister
Malte Losert
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leiter soll es zumStart des neuen
Schuljahres losgehen. Die Schü-
lerinnenundSchüler könnensich
mit eigenen Vorschlägen zum
Speiseplan einbringen. Drei Ge-
richte zum Preis von je 4,50 Euro
sollen pro Tag angeboten wer-
den: eins mit Fleisch oder Fisch
sowie ein vegetarisches und ein
veganes – und das alles mit Bio-
anteil und frisch gekocht. „Der
Speiseplan wird abwechslungs-
reich“, sagt Losert auchmit Blick
auf die mittlerweile mehr als 20
an der Schule vertretenen Natio-
nen. In der neuen, modernen
Mensaküche, die Losert als das
Herzstück bezeichnet, sollen
künftig regionale Produkte im
Vordergrund stehen. So sollen
Erzeuger und Firmen aus Gehr-
den und dem Umland gestärkt
werden.

Hinzu kommt ein Kioskbe-
triebmitweiteren 70Plätzen. Der
Kiosk soll mit Snacks und Klei-
nigkeiten das Programm abrun-
den. Ab demJahr 2025 soll auch
das Matthias-Claudius-Gymna-
sium mit Essen aus der Mensa
beliefert werden.

Die Kosten für den Bau der
Mensa, deren Dach begrünt ist,
betragen rund10MillionenEuro.
Eine lohnende Investition, findet
Losert. Und ihm schwebt vor,
dass das Gebäude nicht nur als
Schulmensa genutzt wird. 170
Tage im Jahr stehe das Gebäu-
de schließlich leer. Losert will die
Mensa deshalb auch für Verei-
ne, Verbände und kleine Kultur-
veranstaltungen öffnen. „Wir
werden schauen, was es für
Möglichkeiten gibt“, kündigt er
an.

Gastronomiefachkräfte wird es im
erstenAusbildungsjahr inder neu-
en Mensa geben. Eine Jugendli-
che der Oberschule, die im Som-
mer ihrenAbschlussgemacht hat,
tritt beispielsweise zum 1. August
einen Ausbildungsplatz an. Und
es wird inklusiv gearbeitet. Auch
dieAusbildungzumFachpraktiker
Küche (Beikoch) fürMenschenmit
Behinderungen wird angeboten.
Dazu wird die Schülerfirma der

IGS in das Projekt eingebunden.
UnterAnleitungderBetreiberfirma
und Pädagogen erhalten die
Schülerinnen und Schüler in dem
berufsvorbereitenden Projekt Ein-
blicke in alle Wirtschafts- und Tä-
tigkeitsfelder des Mensabetriebs
unddamitpraktischeBerufserfah-
rung. Ferner werden die Klassen
des siebten Jahrgangs im Rah-
men der Berufsorientierung wo-
chenweise in der Küche und im

Kiosk mithelfen. „Die Jugendli-
chen sollen ein Gefühl für Lebens-
mittel,Wertigkeit undHerkunft be-
kommen“, sagt Losert. Damit sol-
le eine größere Akzeptanz für
Schulessen erreicht werden.

Schüler machen
den Speiseplan

Mit zwei Köchen, mehreren Kü-
chenhilfen und einem Betriebs-

Die Frischküche ist das Herzstück der neuen Zentralmensa. Foto: Dirk Wirausky

Erste gemeinsame Kulturveranstaltung
Lenthe. Am 24. August ist es
soweit: Das Untergut und Dorf-
haus Lenthe laden um19Uhr zur
ersten gemeinsamen Kulturver-
anstaltung ein (Eintrittspreis bei
freierPlatzwahl: 26Euro).Diehis-
torische Kulisse des alten Schaf-
stalls auf dem Untergut Lenthe
wird zum Schauplatz eines
Abends voller Musik und Nostal-
gie. ImMittelpunkt steht ein Kon-
zert zu Ehren von Udo Jürgens.
Unter dem Titel »Aber bitte mit
Sahne« präsentiert Sänger und
Pianist Peter Frank mit seiner
Band zahlreiche Songs des be-
rühmten Entertainers. Der
Abend ist eine Hommage zum
bevorstehenden 90. Geburtstag

des großen Künstlers, dessen
Musik bis heute die Menschen
begeistert.

Peter Frank bringt die Lieder
des unvergessenen Udo Jür-
gens auf die Bühne. Als Sänger
und Komponist international ge-
fragt, ist Peter Frank auf Opern-
bühnen, in Musical-Produktio-
nen oder mit Band unterwegs.
Mit seiner Stimme, seiner musi-
kalischen Intensität und seiner
Ausstrahlung ist er der ideale
Botschafter für die Kunst von
Udo Jürgens. Er nimmt sein Pu-
blikum moderierend mit auf die
Reise durch das einzigartige
Liedschaffen des Entertainers.
Peter Frank und seine Band er-

weckendenCharmeunddie Lei-
denschaft der Musik von Udo
Jürgens zum Leben.

Die Besucher dürfen sich auf
einen Abend voller bekannter
Melodien freuen, bei dem Hits
wie „Griechischer Wein“, „Merci
Cherie“ und natürlich „Aber bitte
mit Sahne“ nicht fehlen werden.
In der Konzertpause und zum
Ausklang nach dem Konzert
werden vom Veranstaltungs-
team des Dorfhauses Lenthe
Getränke und Snacks an der Bar
angeboten. Joachim Müller
Blanck vom vom Dorfhaus Lent-
he: „Es wird unsere erste Veran-
staltung außerhalb unseres Dor-
hauses sein und ist ein weiterer

Schritt zueiner sichpositiv entwi-
ckelndenBelebungunseresDor-
fes mit vielfältigen Angeboten für
die Lenther Bürgerinnen und
Bürger und allen Interessierten
aus der Region. Wir freuen uns
auf diese besondere Veranstal-
tung gemeinsammit demUnter-
gut Lenthe und sind sicher, dass
dieser Abend für alle Besucher
ein ganz besonderes Erlebnis
wird.

Karten gibt es online. Der Link
zum Buchungsportal findet man
auf der Website www.dorfhaus-
lenthe.de unter der Rubrik „Ter-
mine“ oder im Dorfhaus Lenthe
zu den gewohnten Öffnungszei-
ten.

„Die neue Mensa
ist ein Vorzeigeobjekt“
Das neue Gebäude bietet Platz für 300 Schülerinnen und Schüler -

und es gibt schon weitergehende Pläne.

Gehrden. Die Bauherren sind
stolz auf die neue Zentralmensa,
die neben der IGS an der Langen
Feldstraße gebaut wird. „Es ist
ein Vorzeigeobjekt“, sagt der
städtische Projektleiter Frank
Becker-Sieckau. Bürgermeister
Malte Losert (parteilos) spricht
von einem „echten Schmuck-
stück“. Beim Bau gab es auch
nur wenige Probleme. Nahezu
reibungslos seien die Bauarbei-
ten verlaufen, sagt Becker-Sie-
ckau. Das kenne er auch anders.

DieMensadürfte inderRegion
Hannover nahezu einmalig sein.
Auf zwei Ebenen gibt es Platz für
etwa 300 Schülerinnen und
Schüler. Ab Montag sollen bis zu
1000 Portionen pro Tag gekocht
werden – um auch die umliegen-
den Grundschulen mit Mittages-
sen zu versorgen. Frisch zuberei-
tet. „Wo gibt es das heute noch in
einer Mensa?“, fragt Losert.

Besonderes Konzept

Die Mensa hat ein besonderes
Konzept, eine wichtige Voraus-
setzung dafür war der Vertrags-
abschluss mit Pro Beruf GmbH.
Der gemeinnützige Bildungsträ-
ger wird Caterer der neuen Zen-
tralmensa an der Langen Feld-
straße. Er betreibt seit 2008 das
Ausbildungsrestaurant im Haus
der Jugend in Hannover. Dort
werden Speisen aus regionalen
Produkten serviert, gleichzeitig
ermöglicht das Projekt jungen
MenschendenEinstieg indieBe-
rufswelt. Und genau das soll
auch in Gehrden geschehen.

FünfAusbildungsplätze fürKö-
che, Systemgastronomen und

Film & Fernsehen suchen Talente
Hannover.Die Talentscouts von
Sunshine-Casting Germany su-
chen am17. August in Hannover
talentierte Kinder, Jugendliche
undEltern fürFernseh-undKino-
filme, TV-Serien, TV-Spots und
Modefotografie.

Die renommierte Agentur hat
bereits vieleKinder fürdieSender
ARD, ZDF, RTL, PRO7, SAT1,
VOX und Disney vermittelt. So
spielte die 14-jährige Sarah eine
Episoden-Hauptrolle inderARD-
Serie „Die Inselärztin“ und drehte
bereits drei Mal mit Schauspie-
lernwieAnjaKnauer,HelmutZierl

und Tobias Licht auf Mauritius.
Weitere „Sunshine“-Kinder wirk-
ten in Kinofilmenmit. Hinzu kom-
men lukrative Werbe-Spots für
VW, Obi, Schleich, Miracel Whip
und viele andere.

Eine Teilnahme an dem Cas-
ting am 17. August ist nur nach
vorheriger Anmeldung möglich:
Telefon (08641) 9779290 oder
mail2@sunshine-casting.de.

Mehr Informationen gibt’s auf
www.sunshine-casting.de und
www.facebook.de/
SunshineCasting.

6,95
5 x 100g, Pk.5 x 100g, Pk.

7-PFEFFER-
BRATWURST
HANNOVERROYAL
SPEZIAL SAUCE

gültig vom 12.08. - 17.08.2024 in Wennigsen und Barsinghausen

weitere Angebote finden Sie unter www.wurst-basar.de

200g Glas200g Glas
3,99

% SONDERANGEBOTE %

Nacken frisch
ohne Knochen 100g 0,79 mit Knochen 100g 0,69
Spare Ribs 100g 0,89
Backofen-Schweinefilets 400g 7,99
Hähnchenpfanne 100g 1,29
7-Pfeffer Thüringer Mett 100g 1,19
Schlesische Bockwurst à 120g Stk. 1,50

Zur Verstärkung unseresTeams suchen wir
zum nächstmöglichenTermin

einen Produktionsmitarbeiter (m/w/d)
für das Ansetzen und Abfüllen

von Lacken und Farben.
Ihre schriftliche Bewerbung schicken Sie bitte an:

Wernicke
Lack-Chemie GmbH
Kruemmeweg 2
31552 Rodenberg
personal@wernicke-lack-chemie.de
Tel.: 05723 - 7408-0

20769101_002624

21876301_002624

21883901_002624
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